ASPECTE PRIVIND SALMONELLA LA PASARI

INTRODUCERE

Consumul de carne de pasdre a crescut in ultimii ani, la nivel mondial, datorita
imbunatatirii cunostintelor si a practicilor de crestere a pasarilor, rezultdind o reducere
semnificativa a costurilor de productie, facand In consecintd carnea de pui mai accesibild pentru
populatie. Salmonella este un agent patogen major de origine alimentara asociat cu pasdrile de

curte si produsele din carne de pasare si o cauza principald a salmonelozei umane.

REZULTATE

Salmonella este un gen de bacterii Gram-negative, anaerobe facultative, care fac parte
din familia Enterobacteriaceae. Ele sunt cunoscute pentru capacitatea lor de a infecta o gama
largd de gazde, inclusiv pasarile de curte. Infectiile cu Salmonella la pasari pot fi cauzate de
numeroase serotipuri, fiecare cu caracteristici specifice de virulenta si de adaptare la mediu.
Principalele cai de transmitere a infectiei in cadrul unui efectiv aviar includ contactul direct cu
pasdrile infectate, consumul de apa sau hrand contaminatd si contaminarea mediului
inconjurdtor cu fecalele infectate (4). Infectiile cu Salmonella la pasédri pot avea un impact
semnificativ asupra starii de sdndtate a animalelor si pot conduce la simptome precum diareea,
tulburarile gastrointestinale si chiar decesul in cazurile severe. Pasdrile infectate pot deveni, de
asemenea, purtatoare asimptomatice ale bacteriei, contribuind la raspandirea ulterioard a
infectiei In cadrul efectivelor aviare si la transmiterea acesteia la om prin intermediul
consumului de produse avicole contaminate.

Pasarile de curte au fost recunoscute ca o sursd majora de agenti patogeni de origine
alimentara, in special Salmonella si Campylobacter si provoaca morbiditate semnificativa in
intreaga lume. Se stie ca Salmonella se transmite in efectivele de pasari atat pe verticald, cat si
pe orizontald. Cu toate acestea, exista o lipsd de cunostinte cu privire la contributia relativd a
factorilor precum conditiile de mediu interior si exterior, conditiile din incubator, furajele,
calitatea apei, etc. la prevalenta Salmonellei in sistemul intensiv de productie.

Salmonella si Campylobacter continua sa fie agenti patogeni importanti de origine

alimentara, care determind aproximativ 73,4% din infectiile de origine alimentara, 71,7% din



spitalizari si 55% din numarul total de decese cauzate de bolile alimentare in SUA ( Figura 1-

Tack si colab., 2019).
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Campylobacter pe categorii de alimente.

Aceste microorganisme pot patrunde in ecosistemul intestinului pasarii printr-o varietate
de surse, inclusiv furaje, apa, gunoi (proaspat versus refolosit), rozatoare, mediul inconjurator
(pasari salbatice) si colonizeaza tractul gastro-intestinal al pasarii. Odata ce are loc colonizarea,
practic nu este posibila eliminarea acestor microorganisme din intestinul pasarii, iar
microorganismele contamineaza in cele din urma carnea de pasare in timpul procesarii. Singura
oportunitate de a reduce riscul acestor agenti patogeni de origine alimentara este reducerea
populatiei de microorganisme pe pasare (la suprafatd) si in intestinul acesteia.

Astfel, este necesar sa se reducd concentratiile acestor microorganisme in intestinul de
pasire pentru a reduce in continuare prevalenta lor in carnea de pasire. In timp ce numeroase
strategii de crestere (nutritionale, imunologice -vaccinuri, inhibitie competitiva etc.) au fost
evaluate si implementate, o solutie cuprinzdtoare pentru a elimina aceste microorganisme sau a
preveni colonizarea lor a intestinului ramane evaziva.

De asemenea, in ciuda numeroaselor tehnici si interventii antimicrobiene preventive pe
care procesatorii de pasari le-au implemenatat in abatoare, prevalenta Salmonella si
Campylobacter pe carcase, raimane o problema.

Studiile de monitorizare si supraveghere a infectiilor cu Salmonella la pasdri au
identificat mai multe specii si serotipuri. Printre cele mai frecvente specii intalnite se numara
Salmonella Enteritidis, (Figura 2 - Bailey si colab. 2002), Salmonella Typhimurium si
Salmonella Gallinarum. Aceste specii pot avea un impact semnificativ asupra sandtatii

pasarilor, pot compromite calitatea produselor avicole si pot reprezenta o amenintare pentru



sdndtatea publica prin transmiterea infectiei la om prin intermediul consumului de carne sau
oud contaminate. Intr-un studiu recent, s-au identificat multiple serotipuri de Salmonella la
pasarile de curte, cu o prevalentd mai mare in fermele comerciale comparativ cu gospodariile
taranesti. Acest lucru sugereaza ca practicile de gestionare a fermelor si de igiend pot juca un

rol semnificativ in raspandirea infectiilor cu Salmonella in cadrul efectivelor aviare (3).

Figura 1. Solmonella enteritidis

CONCLUZII

Infectiile cu Salmonella reprezinta o problema semnificativa in industria avicola, avand
un impact negativ asupra sanatatii animalelor, a productiei si a economiei generale. Pentru a
reduce incidenta si impactul acestor infectii, este cruciald implementarea unor masuri eficiente
de prevenire si control, cum ar fi igiena riguroasa in fermele aviare, monitorizarea regulatd a
starit de sandtate a efectivelor si aplicarea protocoalelor de biosecuritate adecvate. De
asemenea, colaborarea intre autoritatile sanitare, producdtorii avicoli si cercetatorii este
esentiala pentru dezvoltarea si implementarea unor strategii de gestionare a riscurilor eficiente

si sustenabile.
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